Laudo Técnico do Produto FLORAIS

Vitis
DE MINAS
Lote: VTS1023 Fabricacdgo: 02/10/2019 Validade: 02/10/2024
Cddigo Interno: 200130 Condicoes de Armazenamento: 15 -30 °C e 35 - 65% UR

PRODUTO ISENTO DE REGISTRO: MS/SVS/GABIN n° 479/98 — IN/ANVISA n° 9/2009 - REGISTRO DE MARCA E PATENTE: INPI: 818380675
Espécie Vegetal
Nome Popular: Videira Nome cientifico: Vitis vinifera L. Familia: Vitaceas
Composicao Qualitativa
Tintura Mae Floral: Vitis (Vitis vinifera L.)

Apresentacao e Formula Geral do Produto

Cada frasco contém 10 mL da Esséncia Floral (SE) composta pela solu¢cdo-conservante: conhaque destilado de
vinho ou brandy; Tintura M&e Floral: tracos (microquantidades) de fitocompostos tipicos como saponinas,
flavonoides, glicosideos, alcaloides, esterdis, dleos essenciais, acidos organicos, resinas, taninos, proteinas, gomas
e etc., extraidos das flores, segundo procedimentos metodoldgicos desenvolvidos pelo Dr. Edward Bach.

Propriedades Organolépticas

Parametros Especificacoes Resultados
Cor Caramelo caracteristico do brandy De acordo
Sabor Forte, picante, alcodlico, caracteristico do brandy De acordo
Odor Forte, ardente, aromatico, caracteristico do brandy De acordo
Aspecto Limpido, transparente De acordo
Analises Fisico-Quimicas
Parametros Especificacoes Referéncias | Resultados
Graduagdo Alcodlica 38 - 44 o°GL Cc.Q. 38,2 °GL
Acidez Volatil méximo: 100,0 mg/100 mL MA 39,0 mg
Cobre méaximo: 5,0 mg/1000 mL MA 2,3 mg
Aldeidos 3,0 - 40,0 mg/100 mL MA 31,0 mg
Ester méximo: 200,0 mg/100 mL MA 96,0 mg
Alcool Superior 150,0 - 450,0 mg/100 mL MA 227,0 mg
Alcool Metilico maximo: 0,500 mL/100 mL MA 0,105 mL
Aclcares Totais méaximo: 20,0 g/L em sacarose MA 14,1 g/L
Densidade 0,900 - 0,990 g/mL MA 0,967 g/ mL
Comp. Sec. Ndo-Alcodlicos 250,0 - 795,0 mg/100 mL MA 393,0 mg |
Analises Microbioldgicas
Parametros Limites Aceitaveis Metodologia Resultados
Salmonella sp Ausente Método Tradicional Ausente
Escherichia coli N&o exceder 10 NMP/mL LST-MUG Ausente
Staphylococcus aureus* | Nao exceder 500 UFC/mL | Método Tradicional Ausente

*Coagulase positiva
Referéncias Bibliograficas: OMS 1998; RDC 12 / ANVISA, 2001.

Avaliagdo Final: PRODUTO APROVADO Emissdo Laudo: 11/10/2019
Responsavel Técnico Controle de Qualidade Garantia da Qualidade
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Breno Marqu/es da Silva Roberto M. da Silva Filho Isaac de Freitas Corradi
CRQMG 02300952 CRQMG 02102332 CRFMG 13627

Convengoes: UR: Umidade Relativa / SE: Solugdo-Estoque / GL: Graus Gay-Lussac / NMP: Numero mais Provavel / UFC: Unidades Formadoras de Col6nias /
C.Q.: Controle de Qualidade Interno Florais de Minas / MA: Ministério da Agricultura / OMS: Organizagdo Mundial da Salde.
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