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PRODUTO ISENTO DE REGISTRO: MS/SVS/GABIN n° 479/98 - IN/ANVISA n° 9/2009 - REGISTRO DE MARCA E PATENTE: INPI: 818380675

Lote: Fabricagao:

Cddigo Interno:

Composicao Qualitativa

Esséncias Florais: Agave (Agave americana L.), Aristoloquia (Aristolochia galeata Mart. & Zucc.), Basilicum (Ocimum basilicum
L.), Foeniculum (Foeniculum vulgare Miller), Lavandula (Lavandula vera DC.), Ruta (Ruta graveolens L.), Sempervivum
(Helichrysum bracteatum (Vent.) Andr.), Sonchus (Sonchus oleraceus L.), Tabebuia (Tabebuia chrysotricha (Mart.ex DC.) St.).

Cocgoes Florais: Catuaba (Anemopaegma arvense (Vell.) Stellf.), Funcho (Foeniculum vulgare Miller), Imburana (Amburana cearensis
(Allemao) A.C.Sm.), Jatoba (Hymenaea courbaril L.), Marapuama (Ptychopetalum olacoides Benth.), Agnocasto-D4* (Vitex agnus castus
L.), Cicuta-CH4* (Conium maculatum L.), Golfao-amarelo-CH4* (Nuphar luteum L.), Virginiana-CH5* (Onosmodium virginianum L.).
*Plantas usadas em altissimas diluicdes.

Apresentacao e Formula Geral do Produto

Cada frasco contém 60 mL de Férmula Floral (SU) liquida composta por solucdo-conservante (agua mineral e alcool
de cereais) bonificada com microquantidades de coc¢des e esséncias florais.

Propriedades Organolépticas

Parametros Especificacoes Resultados
Cor Rosado a caramelo claro De acordo
Sabor Picante, amargo caracteristico De acordo
Odor Aromatico, adocicado, lembrando guarana De acordo
Aspecto Limpido, transparente De acordo
Analises Fisico-Quimicas
Parametros Especificacoes Metodologia Resultados
Graduacdo Alcodlica 23 -27 OGL Alcoometria 25 °GL
Cor Aparente 100 - 500 PCU Colorimetria Comparativa 390 PCU
Condutividade 10,0 - 65,0 uS/cm Condutimetria 13,86 uS/cm
Sélidos Totais Dissolvidos 5,0 - 35,0 ppm Condutimetria 6,92 ppm
Turbidez 0,0 - 50,0 NTU Turbidimetria 0,56 NTU
Determinagdo de pH 4,0-7,0 Determinag&o de pH 6,12
Densidade 0,800 - 1,000 g/mL Densidade de Liquidos 0,968 g/ mL
Referéncia: Controle Interno Florais de Minas
Analises Microbioldgicas
Parametros Limites Aceitaveis Metodologia Resultados
Salmonella sp Ausente Método Tradicional Ausente
Escherichia coli Ndo exceder 10 NMP/mL LST-MUG Ausente
Staphylococcus aureus** N&o exceder 500 UFC/mL Método Tradicional Ausente
** Coagulase positiva
Referéncias Bibliograficas: OMS 1998; RDC 12 / ANVISA, 2001.
Avaliacdo Final:  PRODUTO APROVADO Emisséo Laudo:  22/05/2020
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Convengoes: UR: Umidade Relativa /. TM: Tintura-M&e / SU:Solugdo-de-Uso / °GL: Graus Gay-Lussac / PCU: Unidade de Cobalto e Platina / uS: MicroSiemens /
NTU: Unidade Nefelométrica de Turbidez / UFC: Unidade Formadora de Col6nia / NMP: Numero Mais Provavel / ppm: partes por milhdo /
OMS: Organizagdo Mundial da Saude.

FLORAIS DE MINAS LTDA
CNPJ 41.908.666/0001-20 - IE 338.800.962.0064
Rodovia MG 431 - km 35 - Vila Tavares - 35680-143 - Itatna - MG - (37) 3242.1147 - www.floraisdeminas.com.br



