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MATER-PATERNARUM b

DE MINAS
Lote: MTP1046 Fabricacao: 08/08/2024 Validade: 08/08/2029

CODIGO INTERNO: 200080 CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO: 15-30 °C e 35-65% UR

PRODUTO ISENTO DE REGISTRO: MS/SVS/GABIN n° 479/1998 - IN ANVISA n° 9/2009 - REGISTRO DE MARCA E PATENTE: INPI 818380675

Informacgdes Botanicas
Nomes Populares: diversos Nomes Cientificos: diversos Familias: diversas

Apresentacao e Formula Qualitativa

Apresentacgao: frasco de vidro &mbar contendo 10 mL de esséncia floral sob a forma de solugdo estoque (SE).

Formula Qualitativa: produto composto por solucdo conservante a base de conhaque destilado de vinho ou brandy e tintura
mae floral (TM) contendo tracos (microquantidades) de fitocompostos tipicos tais como saponinas, flavonoides, glicosideos,
alcaloides, esterodis, dleos essenciais, acidos organicos, resinas, taninos, proteinas, gomas, etc., extraidos de flores segundo
procedimentos metodoldgicos desenvolvidos pelo Dr. Edward Bach na terapia floral.

Tinturas Maes Florais (TM): Amaranthus (Amaranthus spinosus L.), Artemisia (Artemisia vulgaris L.), Coffea (Coffea arabica L.),
Helianthus (Helianthus annuus L.), Hibiscus (Hibiscus rosa-sinensis L.), Inga (Inga uruguensis Hook. & Arn.), Lilium (Lilium longiflorum
Thunb.), Matricaria (Matricaria chamomilla L.), Ruta (Ruta graveolens L.), Trimera (Baccharis trimera (Less.) DC.), Vitis (Vitis vinifera L.).

Analises Organolépticas

Parametros Especificacoes Resultados
Cor Caramelo caracteristico do brandy () De acordo
Sabor Forte, picante, alcodlico, caracteristico do brandy ) De acordo
Odor Forte, ardente, aromatico, caracteristico do brandy () De acordo
Aspecto Limpido, transparente () De acordo

Analises Fisico-Quimicas

Parametros Limites Aceitaveis Resultados
Acidez Volatil Maximo 100,0 mg/100 mL @ 39,0 mg
Acucares Totais Maximo 20,0 g/L em sacarose (@ 14,1 g/L
Alcool Metilico Maximo 0,500 mL/100 mL @ 0,105 mL
Alcool Superior 150,0 - 450,0 mg/100 mL @ 227,0 mg
Aldeidos 3,0 - 40,0 mg/100 mL @ 31,0 mg
Cobre Méximo 5,0 mg/1000 mL @ 2,3 mg
Comp. Sec. Ndo Alcodlicos 250,0 - 795,0 mg/100 mL @ 393,0 mg
Ester Maximo 200,0 mg/100 mL @ 96,0 mg
Graduacdo Alcodlica 38,0 - 44,0 °GL 38,2 °GL
Condutividade 26,0 - 48,0 uS/cm @ 38,7 uS/cm
STD (sélidos totais dissolvidos) 13,0 - 24,0 ppm 19,5 ppm
Cor Aparente (solugdo a 25% v/v) 350 - 500 PCU () 410 PCU
Densidade 0,900 - 1,000 g/mL @& 0,954 g/mL
PH 3,00 - 5,00 4,42
Analises Microbioldgicas
Parametros (metodologia) Limites Aceitaveis Resultados
Salmonella sp (método tradicional) Ausente 3 e ) Ausente
Escherichia coli (LST-MUG) N&o exceder 10 NMP/mL 3 Ausente
Staphylococcus aureus (método tradicional) Né&o exceder 500 UFC/mL *) Ausente

Referéncias: () CQ - Controle de Qualidade Interno dos Florais de Minas; (2 MAPA - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;
(3) OMS (1998) - World Health Organization Quality Control Methods For The Medicinal Plant Materials. Genebra: WHO, 1998, 115p.;
() RDC Anvisa n® 12 (2001) - Resolucéo da Diretoria Colegiada n® 12 de 02/01/2001. Brasilia: Anvisa, 2001, 48p.
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